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Pfannengerichte Dessert ¢ Eis * Cappuccino
¢ ¢ SPEISEKARTE

Dalmacija-Pfanne 20,50 Vegetarische Pfanne 18,50 5

gebratene Putenbruststreifen mit gebratene Paprika, Champignons, S C h auen S ie d aZUu unsere
frisch gebratenen Champignons, Zucchin, Zucchini, Knoblauch,

Paprika dazu Butterreis, Kase dazu Butterreis

mit Tomatensole verfeinert

Pfanne vegan 17,00
Garnelenpfanne 22,50 gebratenes Gemiise
7 Garnelen, gebratene Paprika, (Paprika, Champignons,
Tomatensole (pikant), aazu Butterreis Zucchini, Knoblauch),

aazu Brot

Calamaripfanne 20,50
Calamariringe, gebratene Paprika,
Tomatensole (pikant), aazu Butterreis

RESTAURANT

D/ LMACIJA

7
extra Dessertkarte an! Tl PN\ NI

Kalte Getranke

\
\ e / Eiskaffee mit Sahne 9,50
/' Eisschokolade mit Sahne 5,50
. Warme Getranke
Zusatzstoffliste
in unseren Speisen und Getranken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:
€ €
1 Farbstoff Oliven 2,8 Grillspeck 2,5,10 Espresso 2,50 Tasse Kaffee 3,00
2 Konservierungsstoffe Djuwetschreis 2 Kése 7
3 Koffeinhalti P i 2,5 Essi 2 a
4 C?winei:haalltigj Kf;ifmn' 1,7 Kffistljgterbutter 7 Doppelter 4,00 Latte Macchiato 9,90
5 Antioxidationsmittel Kochschinken 2,5,6 KnoblauchsoBe 7,12 Espresso
6 Phosphat Calamares 1 Kapern 2
7 MilcheiweiB Créme Fraiche 1,12 Glas Tee 3,00 - =
8 Geschwarzt griner Pfeffer 2 Cappuccino 3,50 I o
9 Formfleischvorderschinken BratensofBe 1,12 e Y
10 Geschmackverstarker Butterreis 1, ' oo ~
11 unter Verwendung von Sahne TomatensoBe 2 |ja'am'kan aI.de

3

12 Verdickungsmittel > ;-' sl




Vorspeisen

€
Oliven 6,00

mit Butter und Brot

KnoblauchcremesofBe (hausgemacht) 7,50
garniert mit frisch gebratenem
Gemiise und Balsamico, dazu Brot

Kase (kalt, paniert oder in Folie) 8,50
garniert mit frisch gebratenem
Gemiise und Balsamico, dazu Brot

Vorspeisenplatte (ab 2 Personen) p.P. 9,50
Kése paniert, gebratenes Gemiise,

KnoblauchcremesoBe, Oliven, Tomaten

und Balsamico, dazu Brot

Flir den kleinen
Appetit .

Putensalat 15,50

groler gemischter Salat mit gegrillter Putenbrust,
frisch gebratenen Champignons, aazu Brot

Schweinefiletmedaillons 16,50
mit gebratenem Gemuise,

Djuwetschreis und Krauterbutter

Putensteak 16,50
mit gebratenem Gemiise,

Djuwetschreis und Krduterbutter

Suppen

Fur den kleinen Gast
(nur fiir die Kinder)

€
Winnetou Teller 8,50
Schweinefilet mit Pommes Frites,
dazu Ketchup oder Majo
Kleines Hacksteak 8,00
Hackfleisch Frikadelle mit Pommes Fritgs,
dazu Ketchup oder Majo

€
Tomatensuppe 9,50
mit Brot
Hiithnersuppe 6,50
mit Einlage und Brot
Salate
€
Schob Salat 9,50
gemischter Salat mit geriebenem Kése,
oazu Brot
Kleiner gemischter Salat 5,00
Tomatensalat 9,00
€
Kinderschnitzel 8,50
Schweineschnitzel paniert mit Pommes Frites,
dazu Ketchup oder Majo

Spezialitaten vom Grill

€

Grillteller (unsere Kilassiker) 20,50
Schweinertickensteak, Nackensteak, Cevapcici,
Pleskavica, Speck, Djuwetschreis und Pommes Frites

Pleskavica ,,nach Bauern Art* 19,50
Hacksteak mit Kése geftillt, Pommes Frites
und Djuwetschreis

Cevapcici 17,50
Hackfleischwiirstchen mit Djuwetschreis
und Pommes Frites

Balkan Leber ,nach Bauern Art“ 18,50
Rinderleber mit Djuwetschreis, Kése
und geatinsteten Zwiebeln

Dalmacija Teller 29,50
(Empfehlung des Hauses)

Rumpsteak, zwei Lammkoteletts, Putensteak,

Rinderleber dazu Djuwetschreis

Vjesalica 22,00

Schweinefilet mit Djuwetschreis,
Pommes Frites und Krauterbutter

Fischgerichte

Forelle (gegrillt) 21,50
mit Kapern in Butter und Knoblauch
gediinstet, Salzkartoffeln, dazu Zitrone

10 Stiick Garnelen (gegrillt) 23,50

mit Tomaten, Knoblauchcremesole,
Brot und Zitrone

Calamares 21,50
gegrillter Tintenfisch mit
Knoblauchcremesolse, Brot und Zitrone

Gusarski Spie
Schweinertiickensteak, Putensteak,
Schweinefilet, Speck, Kase, Krduterbutter
aazu Djuwetschreis und Pommes Frites

Schaschlik

Zartes Schweinefilet, Speck,
Djuwetschreis, Pommes Frites und
gedtinstete Zwiebeln

Schweinefilet (mit Kise gefiillt)
mit Djuwetschrers,
dazu Kriuterbutter

Dalmatiener Spie
Rumpsteak, Schweinefilet mit Krduterbutter,
Djuwetschreis und Pommes Frites

Veseli Bosanac

Rumpsteak mit Kése und Schinken geftillt,
Djuwetschreis, Kriuterbutter

und Pommes Frites

zu jedem Hauptgericht wird Ihnen ein WeiBkohlsalat und reichlich hausgemachte scharfe SoB3e serviert.
Fiir Beilagenanderungen (Bratkartoffeln und Gemiise) berechnen wir lhnen einen geringen Aufpreis von € 2,-

€
21,50

22,00

23,00

26,00

29,50

Feines vom Lamm

Lammfilet

mit frisch gebratenem Gemtise,
Djuwetschreis, Krauterbutter
und Knoblauch

Lammteller

mit zwei Lammfilets,

drei Lammkoteletts,

mit frisch gebratenem Gemtise,
Djuwetschreis, Krauterbutter und Knoblauch

Alle Preise in €uro inkl. MwSt. und Bedienung.

€
29,50

28,50

Zarte Steaks
vom Grill (ca.300 g)
argentinisches Rumpsteak

nach Wunsch: englisch, medium oder durch

€
Zwiebelrostbraten 31,50
Rumpsteak mit Djuwetschreis,
Butterreis und gedtinsteten Zwiebeln
Rumpsteak natur 31,50
garniert mit reichlich Schob Salat,
aazu Kréuterbutter
[ ] [ ]
Schnitzelgerichte
€ €

Schnitzel (Wiener Art) 18,50 Jagerschnitzel 20,00
Schweineschnitzel mit Schweineschnitzel mit Champignonsole,
Pommes Frites und Zitrone aazu Pommes Frites
Putenschnitzel (natur) 22,00 Ljubljana-Schnitzel (Cordon Bleu) 23,00
Djuwetschreis, Pommes Frites Schweineschnitzel, geftillt mit Schinken
und Kréuterbutter Kése (Gauda), Djuwetschreis und Zitrone

Beilagen (extras), Portion

€
Pommes 4,00
Reis 4,00
Kroketten 4,00
Brat-oder Salzkartoffeln 5,00
Gebratenes Gemiise 5,00
Gebratene Champignons 5,00

€
Champignonsofie 4,50
KnoblauchcremesofBe (Schale) 3,50
Gediinstete Zwiebeln 3,00
Ketchup 1,00
Mayonaise 1,00
Krauterbutter 1,00
Brot (Portion) 2,00



